Procedura przygotowania i wydawania posilkow w stolowce szkolnej przy

Szkole Podstawowej im. M. Sklodowskiej-Curie w Nowej Sarzynie
w zwiazKku z wystapieniem pandemii koronawirusa COVID-19

Celem wdrazanych procedur jest:

1.

Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa dla pracownikow i osob stolujacych sie¢ w Szkole
Podstawowej w Nowej Sarzynie.

Minimalizacja ryzyka zakazenia ucznidow oraz innych osob z zewnatrz, w tym dostawcow.
Ograniczenie liczby kontaktow na terenie szkoty w danym przedziale czasowym, w ramach
zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.
Ustalenie sposobu postgpowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniow
spozywajace positki w szkole oraz pracownikow $wiadczacych prace w trakcie pandemii
korona wirusa COVID-19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtownego Inspektora
Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowej.

Zakres procedury:

Niniejsze procedury dotycza uczniéw, rodzicow i pozostalych oso6b oraz pracownikow Szkoty
Podstawowej im. M. Sktodowskiej-Curie w Nowej Sarzynie $§wiadczgcych prace na terenie placowki
w trakcie trwania pandemii korona wirusa COVID-19. Pracownicy zobowigzani sa postgpowac
zgodnie z przyjetymi  procedurami, a uczniowie, rodzice i pozostali zobowigzani sg je znaé
1 przestrzegac.

Dokumenty zwiazane:

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 31 grudnia 2002r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach i placowkach

Wytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ, i  MEN dla szkot podstawowych oraz
funkcjonowania stotdwek szkolnych i gastronomi w trakcie epidemii SARS-COV-2
Rozporzadzenie MEN z dnia 14 maja 2020r. zmieniajace rozporzadzenie w sprawie
szczegolnych rozwigzanh w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek
systemu o$wiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem i zwalczaniem COVID-19.

§1.

Postanowienia ogdlne.

1.Procedura zostala podzielona na dwie czesci:

1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikoOw przygotowujgcych 1 wydajacych  positki.
2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniéw spozywajacych positki w stotdwce szkolne;j.



1) Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych posilki.

Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbaja o odpowiednia, czysta
i w razie potrzeby ochronng odziez.

Pracownicy zachowuja odleglo$¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m
chyba, Ze jest to niemozliwe to stosuja $rodki ochrony osobistej.

Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na terenie kuchni, badz na
stotowce szkolnej.

Przestrzegaja ~ warunkéw ~ wymaganych  przepisami  prawa, dotyczacymi
funkcjonowania zbiorowego zywienia.

Stosujg $rodki higieny osobistej tj.: fartuchy, rekawiczki.

Utrzymujg wysoka higiene mycia 1 dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzgtu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuécdw (mycie naczyn
i sztuécOw w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 60°C.)

Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzgty i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

Kierownik stolowki, intendent badz osoba do tego wyznaczona dba o czysto$¢
magazynu spozywczego. Wydaje towar kucharce wystawiajac przed magazyn.
Kierownik stoldwki/intendent/szef kuchni dba o higieniczny odbior towaru od
dostawcow. Zwraca uwage na ubior dostawcy: maseczka, rekawiczki oraz czystos$¢
samochodu, ktérym dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno byé
zabezpieczone np. przykryte czystym materialem, papierem. Dostawca nie wchodzi
na teren szkoty, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.

2) Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych posilki w stoléwce szkolnej.

1.

Przed wejsciem do stotowki szkolnej znajduje sie ptyn do dezynfekcji rak na bazie
alkoholu (min. 60%)

Korzystajacy uczniowie z positkow przed przyjsciem do stotdwki szkolnej myja
i dezynfekuja rece $rodkiem.

Przy kazdym stoliku uczniowie zachowujg bezpieczng odleglos¢ wzgledem siebie.
Siadajg w wyznaczonych miejscach dla danej grupy. Wprowadza si¢ zmianowe
wydawanie positkow.

Positki podawane sg przez osoby dyzurujace lub do tego wyznaczone, zabezpieczone
w $rodki ochrony indywidualnej w dobie pandemii COVID-19 (maseczki lub
przytbice, rekawiczki).

Uczniowie klas | —III sg obstugiwani przez osoby petnigce dyzur na stotowce.
Uczniowie klas IV — VIII positki odbieraja z okienka podawczego oraz zwracaja
brudne naczynia samodzielnie- zachowujac rezim sanitarny.

Do okienka wydajacego positki oraz do okienka zwrotu brudnych naczyn uczniowie
podchodza pojedynczo, zachowujac wzgledem siebie odlegtosé 1,5 m.

Po kazdej stotujacej si¢ grupie czyszczone sg i dezynfekowane okienka wydawcze,
zwrotu brudnych naczyn oraz blaty stolow i krzesta.

Po kazdej stotujacej si¢ grupie, wietrzy si¢ jadalnig.



§2.

Postanowienia koncowe.

Procedury bezpieczenstwa wchodza w zycie z dniem podpisania przez Dyrektora Zespotu
Szkot w Nowej Sarzynie.

Nowa Sarzyna, 01.09.2020.



